UNSER SCHAITZELMENI

Bunter Tomatensalat
Bunte Tomaten von Griinkorb, Burratina, rote Zwiebel,
Pensato Zitronenolivenol & Basilikum

Wiener Schnitzel

Feinstes Kalbschnitzel in knuspriger Panade mit Zitrone,
Sardelle && Kapern, Preiselbeeren und hausgemachtem
Kartoffel-Gurkensalat

Palatschinken
mit Ribisel Marmelade &5 Puderzucker




Bier, Softs (5 Kaffee

BIER - vonv Eass

Fass
Bayreuther Hell Bayreuther Brauhaus 041 5,9
Seasonal Brauerei Gebriider Maisel 041 6,9
Maisel’s Weisse Original Brauerei Gebriider Maisel 03 4,5

05l 6,5

Alsterwasser Bayreuther Hell vom Fass mit Sprite 041 55
Weifweinschorle 0251 6,5
Saftig, feiner Weiffwein mit klarem Sprudelwasser auf Eis im Glaskrug
BIER e 40s pER FLASCHE Flasche
Astra Urtyp Das Original aus dem Jahre 1909: mild, feinwiirzig und 033 3,5
einfach lecker mit 4,9% Alkohol. Mit viel Liebe gebraut im Herzen Hamburgs.
Maisel & Friends Alkoholfrei /ndian Pale Ale - Brauerei Gebriider Maisel 033 4,5
Maisel’s Weisse Alkoholfrei Brauerei Gebriider Maisel 051 55
Bad Pyrmonter prickeind oder still 0,251 3

0,751 8
Zitronenlimonade frisch gepresste Zitrone, biischen Zucker & Sprudelwasser 03 45
Hausgemachte Limonade jeden Tag frisch, jeden Tag anders 03 45
Hausgemachter Eistee Schwarztee, Minze, Limette 03 4,5
Coca-Cola Coca-Cola** Cola Zero**, Fanta, Sprite 02 4
Schweppes Ginger Ale*, Dry Tonic™*%, Ginger Beer, Bitter Lemon™*** 021 4
Paulaner Spezi 033 45
Almdudler 0351 4,5
Vita Malz 0,331 3,33
Sifte Apfel, Maracuja, Rhabarber, Orange 3 RAEH 0,31 5
als Schorle 4 RAvCH 03 45
KAFFEE™ KAFFEEROSTEREI BREWDA
Caffe Freddo’ Cremiger Eiskaffee - schwarz oder weifs 45
Affogato Espresso mit einer Kugel Pure Vanilla Ice Cream von MiilzerésFu 55
Espresso, Kaffee Créeme, Espresso Macchiato’ 35
Doppelter Espresso, Doppelter Espresso Macchiato’ 4,5
Flat White, Cappuccino, Milchkaffee’ auch mit Hafermilch 4,5
TEE B0 & FAIRTRADE BEUTELTEES VON CHARITEA 025 45

Wild Fruit e Friichtetee Mischung

Clean Green e Kriutertee Mischung

Black Darjeeling o Schwarztee™***

African Earl Grey e Schwarztee mit Bergamotte****

Frischer Minztee




DELI

SGHNITZEL
MONTAG

SPEISERARTE

Vorweg & zum Teilen
Griinfrischer Kopfsalat mit hausgemachtem Buttermilch-Dressing

Unsere Burratina mit bunten Tomaten und
Rote Zwiebel-Avocado-Salat

Die Brettl Jause

mit Oliven-Mix von Fernando Pensato, Schnittlauch Brot:
Sauerteigbrot von Gaues mit aufgeschlagener Butter & Schnittlauch,
Vulcano Schinken Krokette mit Meerrettich-Kiirbiskernol Mayo und
Wuprstsalat mit Lyoner, Emmentaler, Zwiebel, Gurke & Schnittlauch

Hauptgerichte

Wiener Schnitzel

Feinstes Kalbschnitzel in knuspriger Panade mit Zitrone, Sardelle &’ Kapern,
Preiselbeeren und hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat

Seelachsfilet in knusprigem Backteig mit hausgemachter Remoulade,
Krdutersalat und Kartoffelpiiree

Kiise-Spinatknodel mit brauner Butter, Salbei & Grana Padano

Nachspeisen

Warmer Streuselkuchen vom Petit Café mit einer Kugel Vanille Eis

Palatschinken mit Ribisel Marmelade und Puderzucker

MONTAGIST
SCHNITZEL

+ ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN € UND INKL. MWST. -
UNSERE ALLERGENINFOKARTE FINDET IHR AUF DER LETZTEN SEITE
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Weine &9 Drinks 779"

FRAGT UNS GERNE NACH UNSERER GROSSEN WEINKARTE

OFFENE WEINE

2024 Griiner Veltliner Loss O 015 8,5

Jurtschitsch, Kamptal, Osterreich 0751 43
2025 Grauburgunder O o151 6,5
Leonhard, Pfalz, Deutschland 0751 29
2024 Riesling Gutswein O o151 85
Rings, Pfalz, Deutschland 0751 43
2025 Blanc de Noir O o151 15
Spéitburgunder 0751 35

Seckinger, Pfalz, Deutschland
2024 PNR Pinot Noir Rosé O o151 175

Stigler, Baden, Deutschland 0751 35
2024 Puszta Libre! @0 o1 9
Pinot Noir, St. Laurent, Zweigelt 0751 44
Claus Preisinger, Burgenland, Osterreich

2023 Nero Rosso ® o515 8
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, 0751 39

Friihburgunder, Merlot, Syrah
Seckinger, Pfalz, Deutschland

Menger Krug Chardonnay C) o1 9,5

Menger Krug, Pfalz, Deutschland 0751 55
2021 Pinot Rosé Brut S on 105
Spéitburgunder 0751 62

Franz Keller, Baden, Deutschland

DRINKS

Gin & Tonic | Vodka Lemon 1
Rum & Cola andere Longdrinks ab €11

Amalfi Campari*e*** Schweppes Bitter Lemon 11
Aperol Spritz Aperol*, Sekt & Soda 1

Espresso Martini 13
Zotgdkowa Czysta de Luxe Vodka, Kaffeelikor**,
Vanillelikor, Espresso™*

Ulis Turbo Limo 13

Finsbury Platinum, Pflaume & Feige,
Friichtetee, Zitrone, Schweppes Soda Water

Negroni 14
Campari*®**% Finsbury Platinum Gin,
Carpano Antica Formula Vermouth

Reisetbauer ,,Brandstatt 21 M
Birnen Cuvée
BULLEREI HAUSBRAND

FLASCHENWEINE

2025 Griiner Veltliner
»Am Berg* x
Bernhard Ott, Wagram, Osterreich

2023 Breisgau
Grauburgunder, WeifSburgunder
Bernhard Huber, Baden, Deutschland

2022 Riesling Deidesheim
am Kirchenberg - Erste Lage
Seckinger, Pfalz, Deutschland

2019 Pinot Noir ® o075 59

O o751 45

O o751 59

O 0751 69

Stigler, Baden, Deutschland

2022 Syrah GE ® o075 64
Ziereisen, Baden, Deutschland

2023 Kapitel I ® o751 69
Cabernet Franc ’

Christian Tschida, Burgenland, Osterreich

Blanc de Blancs Brut ©) o751 69
Griiner Veltliner, I/Vei/fburgunden Chardonnay
Jurtschitsch, Kamptal, Osterreich

2022 Pinot Brut Rosé ©) o751 59
Pinot Meunier, Pinot Noir
Krack Sekthaus, Pfalz, Deutschland
DRINKS - 0HNEALC
Sanbittér Soda Sanbitter, Soda Water 8,5
Sanbitter Orange Sanbittér, Orangesaft 85
Verjus Spritz Schweppes Tonic Water, 10
Verjus, Sprudelwasser, Holunder
ALLERGENE Shmitsemen
1o GLUTENHALTIGES GETREIDE Bunter Tomatensalat 7
2e KREBSTIERE Wiener Schnitzel 1,3,9,10,13
® LIER Palatschinken 7,3,7
4e FiscH_
g: E%?QIUSSE Speisekarte
7 MiicH [ LakTosE
8¢ SCHALENFRUCHTE Kopfsalat 7,13
9e SELLERIE Burratina 7
10- Senr Brettl Jause 7,3,7 13
11 Sesam
12- LuPINE

Wiener Schnitzel 1,3,9,10,13
Seelachsfilet 1,3,4,7,13
Kise-Spinatknodel 7,3,7

13 SCHWEFELDIOXID / SULFITE

14 WEICHTIERE

15!’ TAGESGERICHT MIT WECHSELNDER REZEPTUR.
ENTHALTENE ALLERGENE KONNEN TAGESAKTUELL VARIIE-
REN. BITTE FRAGEN SIE UNSEREN SERVICE!

16 KEINE ALLERGENE

Kuchen mit Eis 7,3,7
Palatschinken 1,3,7




